
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    帶您品嚐廣東山珍海味，特色佳餚，席席滋味，長留心間 
 

中山、石岐 (中山博物館)、順德 (和美術館、清暉園) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 『清水模雙螺旋樓梯、夾岸花園形塑天圓地方光影建築』【廣東•和美術館】安藤忠雄設計的私立民營美術館 

和美術館最大的建物特徵即一對雙螺旋的樓梯，沿著樓梯爬到四樓便能從上方的天井中沐浴在自然光之下。 

 『被列入廣東省文物保護單位名錄』順德【清暉園】廣東四大名園之一。 

始建於明代的古代園林建築，現存建築主要建於清嘉慶年間。為中國 4A 級旅遊景區，嶺南園林的代表。 

 『嚐盡中山、順德隱世餐廳，感受最真摰的廣東傳統味道』 

搜羅知名食府：“天花板”級粵菜【麒麟酒家】；粵菜之光，隱世食堂【洲哥私房菜】藏在中山農村的頂級私房菜； 

曾獲多項榮譽【豬肉婆私房菜】(容桂總店)；老饕、對海鮮的食法如數家珍【棠記海鮮餐廳】； 

本地人的最爱食堂之一，傳統滷味私房菜【岐香村私房菜】。 

 『酒店奢華』開啟非凡入住體驗. 樂享舒適住宿. 自在放鬆身心.；注入了生活感與奢華元素。 

連續住宿 2 晚「國際品牌五星級」中山利和威斯汀酒店 (The Westin Zhongshan Guzhen) 

(房間面積約 44 平方米)，酒店設計風格將燈都特色與威斯汀健康活力元素完美融合。 

 

 

 
 

 

暢遊/

閃亮推介

著名美食及旅遊專欄作家紀曉華 Walter KEI 帶您品味廣東 

香港著名美食及旅遊專欄作家-紀曉華先生 (Walter KEI)，熱愛周遊列

國，品嚐各地美食。他曾為香港各大電視台及電台等媒體，擔任旅遊

及餐飲節目主持人及嘉賓，包括「瀟灑走一回」、「紀好世界」等等。 

「賞」話您知

3  

細意安排

Tour code: RGDA03 

 【廣東•和美術館】安藤忠雄設計的私立民營美術館                                      出發日期 : 10 月 8 日 (只辦一團) 
 

 『全包精選遊』免收領隊、導遊、司機服務小費。 

 『質素保證』選用 1+2 三排座椅 VIP 豪華旅遊車。純玩觀光絕無自費，不入購物店。 



 
「國際品牌五星級」中山利和威斯汀酒店 (The Westin Zhongshan Guzhen) 

城市新地標中山利和威斯汀酒店坐落於珠江三角洲西岸, 從酒店出發可輕鬆直達中山港碼頭和港珠澳大橋。酒

店坐落於中國燈飾之都---中山古鎮，酒店毗鄰古鎮輕軌站，利和燈博中心及利和購物廣場，酒店擁有 277 間客

房及 25 間套房為賓客打造一個舒適放鬆的氛圍, 幫助他們釋放旅行的倦意。所有客房均可提供開闊的視野, 賓

客可在此欣賞充滿活力的城市景觀和珠江西岸美景。所有客房均配備品牌標誌天夢之床（Heavenly® Bed）、天

夢之浴、酣然好夢薰衣草精油（Sleep Well Lavender Balm）和酣然好夢菜單（Sleep Well Menu）, 讓賓客

享有整晚好夢並享受充滿健康活力的入住體驗。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
   
 
 
 
 
 
 
 
 

精選酒店 - 探索精彩體驗，從容暢遊當地。旅享中山尋味之巔! 

豪華客房 (房間面積約 44 平方米)，酒店設計風格將

燈都特色與威斯汀健康活力元素完美融合。房間內選

用天夢之浴及品牌特色白茶沐浴用品，為您營造良好

的睡眠環境。 
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精選美饌 - 旅享廣東之巔 ! 呈現令人讚歎的珍饈美饌。

麒麟酒家  “天花板”級粵菜 (兩代粵菜師傅的努力和傳承) 

麒麟酒家源於加拿大，1999 年創立，秉持著對美食的熱愛和對傳統粵菜粵點的執

著，兩代粵菜師傅的努力和傳承，堅持用心、用料、用功，食材取自自建生態小島， 

每一口都是大自然的味道。麒麟酒家精英廚師團隊在各項大賽中脫穎而出，斬獲諸 

多行業殊榮，包括“南粵廚王杯”十大名菜金獎、粵菜地標企業、中國烹飪大師創 

意金牌團隊、南粵餐飲名店、廣東烹飪協會理事單位、粵菜師傅團體金牌等。 

洲哥私房菜  (粵菜之光，隱世食堂) 藏在中山農村的頂級私房菜 

「洲哥」蘇衍洲，中山「洲哥私房菜」的主理人，他被認為是中山粵菜之光；中山就有那麼一家隱世私房菜，以開闊的

視野、絕倫的廚藝，如掃地僧般輕描淡寫地打出雷霆一擊，正氣凜然。看似平淡無奇的傳統菜式，嘗過之後高下立判。

「洲哥私房菜」，隱匿于中山南區的村舍之中，洲哥掌管廚房，而洲嫂負責接待，全程由兩人包辦。廳堂佈置簡約，名

人造訪時的合影不少，圈內受追捧程度可見一斑。 

岐香村私房菜  (本地人的最愛食堂之一) 
老闆劉少振是中山的老石岐人，因此他給自家的

店取名為“岐香村”。這家傳統滷味私房菜的鹵

水是一年三百六十五日不斷翻滾昇華，盡取香料

的渾厚精髓，完全叫吃貨癡迷的色香味，入口親

嘗到將會人間美味。 

豬肉婆私房菜 (容桂總店) 曾獲多項榮譽 
老闆最早是賣豬肉出身的，綽號豬肉婆，店名因

此而來。餐廳也先後獲得“中華餐飲名店”、

“中華金廚獎”“央視《尋味順德》拍攝基地”

等多項榮譽稱號。“豬肉婆私房菜”以弘揚中

華美食文化，傳承順德飲食烹飪技藝為已任。在

菜式製作方面既保留了順德私房菜的傳統特色

和古老的烹調技巧。 

 
棠記海鮮餐廳 
黃錦棠是土生土長的南朗人，20 多年的打魚經歷，

對各種海產的習性、特徵瞭若指掌，對海鮮的食法如

數家珍。16 年前，黃錦棠開了這家棠記海鮮餐廳，

從漁民到餐廳經營者，全憑一雙挑剔、識貨的“火眼

金睛”，棠記在一眾海鮮餐廳中迅速出圈。 

行程表內所有膳食及菜式因應食材或季節而有所更改或調整，圖片只供參考。 

 



第 1 天 

中港城碼頭 ~ 中山港 (中山) ~ 南朗鎮 ~  

安排午餐【棠記海鮮餐廳】~ 石岐~ 中山博物館、 

孫文西路步行街 ~ 安排晚餐【岐香村】 
 

是日早上指定時間於中港城碼頭集合，乘客船抵達中山港。 

 中山博物館: 位於中山市博物館建立於 1984 年 9 月 28 日，

隸屬中山市文化廣電新聞出版局，屬地方綜合性博物館。館址 

位於 1934 年建成的中山縣僑立醫院，是一座中西合璧的庭院 

建築，主樓三層，建築面積兩千平方米。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

中山利和威斯汀酒店  (The Westin Zhongshan Guzhen) 

早餐 
-- 

午餐 
【棠記海鮮餐廳】 

鹽焗奄仔蟹、 
生燜海鱔 

晚餐 
【岐香村私房菜】 

招牌鹵水鴿、 
膏蟹獅頭魚羹 

 

第 2 天 

中山 ~ 順德 ~ 和美術館 ~ 南海區 ~  

午餐【麒麟酒家】~ 順德清暉園 ~  

安排晚餐【豬肉婆】   

 和美術館: 位於廣東順德的和美術館，館藏超過 500 件

藝術品，從油畫、書法、攝影到雕塑，收藏範疇極廣。美術

館取名「和」包含了多種含意，和諧、平衡、財富以及聯合，

而這些含意同時也傳遞出了新美術館的空間與設計特徵。 

順德清暉園: 廣東四大名園之一。園內的設計精巧，以水

相連，漂亮的磚雕和彩色玻璃充滿了嶺南風情。園中種有菠

蘿蜜、蓮霧等熱帶植物，還有銀杏等景觀植物，環境清幽。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

中山利和威斯汀酒店(The Westin Zhongshan Guzhen) 

早餐 
酒店內 

午餐 
【麒麟酒家】 

品牌葵香雞 (每位半隻) 

晚餐 
【豬肉婆】 

炒蘇格蘭大蟶子 
 

於指定時間前往中山港，乘客船返回香港(中港城碼頭)。 
旅程完滿結束。 


第 3 天 
中山~酒店自由活動~ 安排午餐【洲哥私房菜】

~ 中山港 ~ 中港城碼頭 (尖沙咀)  

早餐 
酒店內 

午餐 
 【洲哥私房菜】 

豬肚雞鮑翅、松茸炒花膠 

晚餐 
-- 

 
 

麒麟酒家 (觀心小鎮店) 

 
迎
賓
四
小
碟
： 

(
歡
心
海
蜇
花
、
冰
草
沙
拉
、 

香
芒
手
卷
、
醬
蘿
蔔
）
、 

護
國
順
德
拆
魚
羹
、  

白
切
品
牌
葵
香
雞 (

每
位
半
隻) 

、 

雞
湯
灼
象
拔
蚌
仔
、 

脆
皮
咕
嚕
雪
花
牛
仔
粒
、  

黃
椒
醬
蒸
無
骨
野
生
西
江
鯽
魚
、  

白
灼
水
果
西
芹
、  

龍
蝦
湯
蚌
膽
泡
飯
、  

融
化
沙
琪
瑪
拼
水
果  

銀
杏
胡
椒
豬
肚
湯
、 

鮮
花
椒
蒸
筍
殼
魚
、 

蒜
蓉
開
邊
正
青
龍
蝦
仔
、 

煎
讓
三
拼
、 

豉
椒
炒
蘇
格
蘭
大
蟶
子
、 

豉
汁
蒸
邊
魚
、 

肉
蟹
蒸
豬
肉
餅
、 

紅
腰
豆
扒
柚
皮
、 

招
牌
鹽
水
雞
、 

欖
仁
蜆
肉
生
菜
包
、 

上
湯
辣
椒
葉
、 

鹽
油
飯
、 

傳
統
點
心 

 

豬肉婆 (容桂總店) 

洲哥私房菜 

豬
肚
雞
包
翅
、 

紅
燒
乳
鴿
、 

鹹
檸
檬
蒸
扇
貝
、 

松
茸
炒
花
膠
、 

美
極
青
龍
仔
、 

白
切
走
地
雞
、 

生
菜
梗
炒
象
拔
蚌
仔
、 

獅
頭
魚
辣
椒
餅
紫
蘇
起
片
蒸
、 

私
房
扣
肉
、 

野
山
椒
炒
牛
肉
、 

生
炒
菜
心
、 

欖
仁
欖
角
豆
仔
炒
飯  

岐香村私房菜 

欖
仁
膏
蟹
獅
頭
魚
羹
、 

招
牌
鹵
水
鴿 (

每
位
一
隻)

、 

脆
皮
炸
雞
、
薑
蔥
焗
靚
蠔
、 

蒜
蓉
開
邊
蒸
大
桂
蝦
、 

話
梅
豬
手+

大
腸
、 

陳
皮
頭
菜
絲
蒸
鮮
肥
牛
肉
、 

香
煎
禾
蟲
餅
、 

排
骨
邊
蒸
腸
粉
、 

豉
汁
蒸
脆
肉
鯇
腩
、 

拍
蒜
炒
菜
心
苗
、 

欖
仁
鹹
檸
檬
叉
燒
炒
飯 

鴿
子
蛋
紫
米
露
糖
水 

  

註：報名前請參閱本公司網頁 https://premiumholidays.com/tour_terms/內之最新版本的重要責任及細則條款。上述之膳食安排，如遇節日、裝修或特殊
情況，將安排其他膳食替代。行程及膳食之先後次序，會按當地實際情況而可能有所改動，如遇特殊情況下關閉或假期或門票售罄，將會以其他節目代替。如
遇展覽會或其他特殊情況，而未能提供行程表上的城市或酒店住宿，將安排鄰近或週邊城市之同級酒店住宿，客人不得藉此要求退款或賠償。 
若紀曉華先生，因個人身體狀況或其它不能遇見因素導致未能隨團，客人不能藉此退出，敬請見諒。 以上所有圖片及地圖只供參考。 RGDA03 AUG20240819 

 

*菜單內菜式有可能因應食材或季節而有所更改或調整，以上餐單只供參考。 

 

https://premiumholidays.com/tour_terms/

